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 COD 40 استرول های به غیر کلسترول 9
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 Dyes intermediates 43 اسید استیک  12
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 49 K-value ( B9ویتامین )   اسید فولیک 18

 L-carnitine 50 اسید فیتیک  19

 Non volatile residue 51 اسیدیته  20

 pH 52 اسیدیته برحسب اسید لاکتیک  21

 Residual solvents 53 اکتیو آنیونیک 22

 Specific surface area 54 اکتیو کاتیونیک 23

 A 55 Spirulina(Hplc)اکراتوکسین  24

 Subsidiary dyes 56 اکسیژن 25

 TOC 57 اگزالات 26

 Tartrate 58 ال آرژنین 27

 Toluene 59 ال گلوتامین  28

 Total Suspended Solids (TSS) 60 الکل + پروپیلن گلایکول 29

 Uniformity of content 61 3امگا   30

 Vinyl pyrrolidinone 62 اندازه ذرات   31
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